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Circolare n.78  del 27 Ottobre 2026  

 

Agli studenti e alle studentesse delle classi 

Quinte enogastronomia 

Al personale docente 

Alle famiglie 

Sito web 

Tre sedi 

Oggetto: Percorsi di Formazione Scuola-Lavoro 2026/2027. 

 

Si comunica che, a partire dal 2 Novembre 2026 fino al 6 Dicembre 2026 (compreso), gli studenti della 

classe in indirizzo saranno impegnati nei percorsi FSL presso strutture esterne alla scuola, come previsto dal 

progetto per l’anno scolastico in corso. 

Gli alunni svolgeranno l’attività di FSL per un totale di 70 ore. 

Si consiglia di contattare tempestivamente le strutture ospitanti per accordarsi su giorno e orario di inizio 

stage. 

Prima dell’inizio del percorso ad ogni studente verrà consegnata tutta la documentazione necessaria per lo 

svolgimento dello Stage. 

Si sottolinea che la partecipazione alla FSL è possibile solo dopo aver terminato la formazione generale in 

materia di “Salute e Sicurezza sui luoghi di Lavoro” ai sensi del D. Lgs n. 81/08 s.m.i. 

Durante lo svolgimento ogni partecipante è tenuto a: 

 

 Svolgere le attività previste dal progetto formativo e di orientamento; 

 Seguire le indicazioni dei tutor e far riferimento a loro per qualsiasi esigenza inerente 

l’attività di alternanza; 

 Rispettare i regolamenti aziendali e le norme in materia di igiene, sicurezza e salute sui 

luoghi di lavoro; 

 Garantire la cura della propria immagine e persona, che rispetti le linee guida della 

deontologia professionale del settore ove opera (igiene personale, abbigliamento, 

comportamento); 

 Garantire la puntualità sull’orario di lavoro, in caso di ritardi o assenze darne 

immediatamente comunicazione ai rispettivi tutor; 

 Mantenete la necessaria riservatezza per quanto attiene ai dati, informazioni o 

conoscenze in merito a processi produttivi e prodotti, acquisiti durante lo svolgimento 

dell’alternanza. 

 

 
  IL DIRIGENTE SCOLASTICO 

    Prof.ssa Marzia Canali 
   (Firma autografa sostituita a mezzo stampa                                                                                                                          
    ai sensi dell'art. 3 comma 2 del D.L. 39/93) 

 


