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Circolare 83 del 10 novembre 2025  

Agli studenti delle classi: 

4C PDA,4A SALA,4D SALA,2A Eno 

2B ENO,3A SALA,3B Eno,4B Eno 

Al personale docente 

Alle famiglie 

 

Oggetto: Uscita didattica presso il Birrificio “Primo” di Fiumicino – Giovedì 13 e venerdì 14 

novembre 2025 

Si comunica che, nell’ambito delle attività di indirizzo e dell’ampliamento dell’offerta formativa, le 

classi indicate parteciperanno a un’uscita didattica presso il Birrificio “Primo” di Fiumicino, finalizzata 

alla conoscenza delle principali fasi del processo di produzione della birra artigianale, con 

approfondimenti di carattere tecnico, organizzativo e gestionale. 

Le visite si svolgeranno secondo il seguente calendario: 

• Giovedì 13 novembre 2025: classi 4 C PDA, 4 A SALA, 4 D SALA, 2 A ENO 

Docenti accompagnatori: prof. Perrella, prof.ssa Bifulco, prof. Bellisari, prof.ssa Zinanni, prof. 

Balenzio, prof.ssa Magaraci. 

• Venerdì 14 novembre 2025: classi 2B ENO, 3A SALA, 3B ENO, 4B ENO 

Docenti accompagnatori: prof. Trisciuzzi, prof.ssa Paduano, prof. Foscarini, prof. Bellomaria, prof.ssa 

Politi, prof. Pitocchi, prof.ssa Coppola, prof.ssa De Santis. 

L’appuntamento per entrambe le giornate è fissato alle ore 9:00 direttamente presso la struttura del 

Birrificio “Primo”, situata in Via Falzarego n. 8, Fiumicino (RM). 

Gli studenti raggiungeranno la sede con mezzi propri. 

La visita guidata avrà una durata di circa un’ora e trenta minuti, durante la quale verranno illustrate 

tutte le fasi della produzione della birra artigianale, con particolare attenzione agli aspetti professionali 

legati ai diversi indirizzi di studio coinvolti. 
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La quota di partecipazione è fissata in €14,00 a studente, comprensiva del biglietto di ingresso e delle 

spese organizzative, da pagare tramite la piattaforma PAGO IN RETE. 

Si raccomanda agli studenti di mantenere un comportamento corretto e rispettoso durante tutta 

l’attività, nel pieno rispetto delle norme di sicurezza e delle indicazioni fornite dai docenti 

accompagnatori e dal personale del birrificio. 

 

 

 

 

IL DIRIGENTE SCOLASTICO 

Prof.ssa Marzia Canali 
 (Firma autografa sostituita a mezzo stampa                                                                                                                    

ai sensi dell'art. 3 comma 2 del D.L. 39/93 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


